E DI NUOYO TEMPO DI BRODETTOFEST!
FANO ONORA IL SUO PIATTO SIMBOLO
DALL 1 AL 4 GIUGNO

L’evento piu gustoso della riviera marchigiana € pronto a deliziarvi: torna per la
217 edizione il BrodettoFest. L1, il 2, il 3 e il 4 giugno Fano ospita il festival che
celebra la ricetta tipica della tradizione marinara. Tante le novita di questa nuova
edizione: arriva, al BrodettoFest, la Gara Nazionale delle zuppe di pesce. Una
sfida all’'ultimo cucchiaio tra Lazio, Liguria, Marche, Puglia, Toscana e Veneto per
decretare la zuppa migliore d’ltalia, a farlo, una giuria d’eccezione: Paolo Marchi
(Identita Golose), Alberto Lupini (Italia a Tavola) e Luciano Pignataro (Wine&food
Blog). Conduce: Andrea Amadei. Grande debutto anche per Brodetto&Wine lo
spazio perfetto per scoprire i migliori abbinamenti cibo-vino. Torna, dopo il successo
dello scorso anno, “SpazioBro, La cucina dei Pescatori”. Un’area dedicata alla
preparazione della ricetta tradizionale del brodetto cucinata in loco dai pescatori nei
pentoloni, con I'utilizzo esclusivo del pesce dell’Adriatico. Al suo interno, I’esperienza
culinaria si moltiplica con I'arrivo di Spazio Vongole, un angolo di gusto dedicato
alla regina dell’Adriatico per conoscerne le caratteristiche e godersi gustosissimi
assaggi. Il Palabrodetto si accende con i cooking show di Giuseppe Mancino
(due stelle Michelin), Francesca Marsetti, volto fisso di “E sempre mezzogiorno” e
Giorgione! Sul Palco Centrale, da non perdere i talk con Roberto Giacobbo, Alex
Bellini, Paolo Marchi e Peppe Vessichio, condotti da Marco Ardemagni e Paolo
Notari. Si raddoppia lo spazio Brodetto&kids finanziato dal PO FEAMP 2014/2020
in collaborazione con il Ministero dell’agricoltura, della sovranita alimentare e delle
foreste con spettacoli, giochi e laboratori per educare i bambini al mare e le sue
meraviglie. E poi la Brodetto Boat, Pizza Bro lo Street Food e tanto altro.
BrodettoFest vi aspetta sul lungomare di Fano, per aprire con gusto I’estate 2023.

| RISTORANTI DEL BRODETTOFEST

SASSONIA

ACQUOLINAT. 0721 805507

ALMARE T. 0721 969727

CILE’S T. 0721 803390

CRUISER CAFE & RESTAURANT T. 0721 396278
DA SANTIN T. 0721 805507

IL GIARDINO DEI SAPORI T. 0721 800015
KIOSKO T. 0721 1940083

LA PERLAT. 0721 825631

LA TRESSA T. 0721 194 0085

10. VILLA MARINA T. 0721 808782

11. YANKEE T. 0721 807748
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FUORI MAPPA

ALLA LANTERNA T. 0721 884748
DALLA VECCHIA ZIA ADA T. 0721 820797

PRENOTAZIONE CONSIGLIATA

LIDO

AL VECCHIO DOC T. 0721 807641

CAFFE DEL PORTO T. 0721 804579
CAFFE MASSIMO LIDO T. 333 9419790
DA CIARRO T. 0721 806315

DOMAT. 0721 805843

IL GALEONE T. 347 9383785

LA LISCIA DA ORI T. 0721 809781
TAVERNA DEI PESCATORI T. 0721 805364
TINTO T. 0721 395645
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CENTRO

DA UGO T. 335 760 2846

DARDERI BISTROT T. 0721 1704178
FORAVIAT. 0721 1704178

FRUMENTO T. 377 3202742

IDEA.LE FOOD & MORE T. 349 5771669
IL GATTOPARDO T. 0721 806962

LE CESARINE T. 348 5141634

OSTERIA DALLA PEPPA T. 331 645 4088
VECCHIA FANO T. 0721 803493
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GIOVEDI 1 GIUGNO

H 18.30 PALCO CENTRALE
INAUGURAZIONE

.= Taglio del nastro

e saluto delle autorita

e H 20.00 PALABRODETTO
COOKING SHOW
Giuseppe Mancino
(Ristorante Il Piccolo
Principe, Viareggio

2 stelle Michelin)

Ricetta: Ricciola di Fondale, salsa al cacciucco,
bietole e finocchi

Abbinamento piatto-vino a cura di

Istituto Marchigiano di Tutela Vini

Dessert a cura di Guerrino pasticceria & banqueting
Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it
Evento in collaborazione con Earth System

H 21.30 PALCO CENTRALE

TALK SHOW

BRODETTO TIME

Roberto Giacobbo

Conduttore televisivo e

scrittore italiano, Roberto
Giacobbo condurra il pubblico in un viaggio alla
scoperta della bellezza: dalla storia, passando
per il fascino della tradizione fino all’innovazione.
Conduce Paolo Notari

VENERDI 2 GIUGNO

N

H 13.00 PALABRODETTO

LA GARA NAZIONALE DEI BRODETTI

E DELLE ZUPPE DI PESCE SEMIFINALE

Una sfida in cucina fra le migliori zuppe di pesce
italiane: Broeto de Pesse (Veneto), Chef David
Perissinotto - Brodetto alla Fanese (Marche),
Chef Alessandro Verna

Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

| CONDUTTORI

MARCO ARDEMAGNI, ANDREA AMADEI,

PAOLO NOTARI

LA GIURIA DELLA GARA
DELLE ZUPPE DI PESCE

PAOLO MARCHI Identita Golose
ALBERTO LUPINI Italia a Tavola
LUCIANO PIGNATARO Wine&food Blog

H 18.00 PALCO CENTRALE
PRESENTAZIONE PROGETTO:

Scopri la Moretta Il circuito dei bar

della Moretta di Fano in collaborazione con
Confesercenti Pesaro e Urbino e Fiepet

H 18.00-22.00 BRODETTO&KIDS

Laboratori, degustazioni e spettacoli
finanziato dal PO FEAMP 2014/2020 in
collaborazione con il Ministero dell’agricoltura,
della sovranita alimentare e delle foreste

H 19.00 PALCO CENTRALE

TALK: LUenogastronomia come motore turistico
Con Andrea Maria Antonini (Assessore Regione
Marche), Marco Bruschini (Direttore ATIM),
Etienn Lucarelli (Assessore al turismo Comune
di Fano), Tommaso Di Sante (Coldiretti), Paolo
Marchi (Identita golose), Luciano Pignataro
(Wine&food Blog) e Alberto Lupini (ltalia a
Tavola). Conduce Marco Ardemagni

H 20.00 PALABRODETTO

LA GARA NAZIONALE DEI BRODETTI

E DELLE ZUPPE DI PESCE SEMIFINALE

Una sfida in cucina fra le migliori zuppe di pesce
italiane: Zuppa alla civitavecchiese (Lazio),
Chef Valterio Mastrogiovanni - Ciuppin
(Liguria), Chef Giuseppe Bizioli

Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

H 20.00 PALCO CENTRALE
RECITAL-CINEBRODETTO Cibo e vino nel cinema
A cura di Luca Caprara.

In collaborazione con Cinefortunae

H 21.30 PALCO CENTRALE
Claudio Morosi

in CONCERTO

Concorrente e finalista

di The Voice Senior (Rai1),

; s®  amato dal pubblico per la sua
voce potente e graﬁlante il fanese Claudio Morosi
si esibira sul palco centrale con la sua Band
diretta dal Maestro Dino Gnassi, trombonista e
arrangiatore del Maurizio Costanzo Show

SCOPRI FANO MARINARA

Escursioni alla scoperta della marineria fanese
Visita: Darsena Pipeta e Giurgin,

Ponte sul canale, Molo Ponente e Quadri.
Durata 1h30, max 20 persone

Info e prenotazioni: 339 2192922

Tutti i giorni di festival, ore 18.00
Partenza: Punto AT (via Nazario Sauro, 135)

SPAZIO BRO
LA CUCINA DEI PESCATORI

Un’area per conoscere e assaggiare il brodetto
e la vongola dell’Adriatico, cucinati dai pescatori.
APERTO GIOV. cena-VEN/SAB/DOM. pranzo e cena

n@ \ @GAUDENZI
ANTONIO sri

NeEW COPROMO

H 22.00 PALABRODETTO

Brodetto Lab Impastare il brodetto: la zuppa di
pesce scomposta e ricomposta sotto forma

di pizza gourmet. Degustazione con il Pizzachef
Luca Cervo (Dalla vecchia Zia Ada) e letture dal
libro “Culture di vigna” (Plan Editore, 2021)

di Davide Eusebi e Otello Renzi.

Costo 10 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

SABATO 3 GIUGNO

H 19.00 PALCO CENTRALE

SEMINARIO: ’energia che cambia l'italia

A cura di Legambiente. Intervengono:

Cora Fattori (Assessore all’Ambiente Comune
di Fano), prof. Giovannelli (Professore Ordinario
in Microbiologia, Univ. di Napoli Federico I),
Marco Ciarulli (Presidente Legambiente
Marche), Katiuscia Eroe (responsabile
energia Legambiente), Federico Ferrini

(CEO & Managing Director Techfem Spa).
Modera Pamela CGanistro (Presidente circolo
Legambiente Fano ‘Idefix’)

H 10.00 ANIMALIDO SPIAGGIA DEI CANI, ARZILLA
Brodetto beach litter raccolta scientifica dei rifiuti
in spiaggia. A cura di Legambiente Fano in
collaborazione con Animalido, PuliamoFano,
Argonauta, Universita del Mare, Legambiente
Marche

H.11.00 CAVEA DEL LIDO
Bandiera Blu 2023 Cerimonia di alzabandiera
alla presenza delle autorita

H 13.00 PALABRODETTO

LA GARA NAZIONALE DEI BRODETTI

E DELLE ZUPPE DI PESCE SEMIFINALE

Una sfida in cucina fra le migliori zuppe di pesce
italiane: Ciambotto (Puglia), Chef Rosanna
Fiume - Cacciucco alla livornese (Toscana),
Chef Simone De Vanni

Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

H 16.00 BRODETTO&KIDS

PIANTIAMOLA Laboratorio per bambini

A cura di Legambiente Fano.

Con i fondi delle bottiglie di plastica verranno
creati dei vasi in cui piantare i semi di piante
aromatiche che contrastano il cambiamento
climatico. A cura di Legambiente Marche

H 18.00-22.00 BRODETTO&KIDS

Laboratori, degustazioni e spettacoli
finanziato dal PO FEAMP 2014/2020 in
collaborazione con il Ministero dell’agricoltura,
della sovranita alimentare e delle foreste

H 20.00 PALABRODETTO

LA GARA NAZIONALE DEI BRODETTI

E DELLE ZUPPE DI PESCE FINALE

Una sfida in cucina fra le migliori zuppe di pesce
italiane. Abbinamento piatto-vino a cura di
Istituto Marchigiano di Tutela Vini

Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

H 20.00 PALCO CENTRALE
RECITAL-CINEBRODETTO Cibo e vino nel cinema
A cura di Luca Caprara.

In collaborazione con Cinefortunae

H 21.30 PALCO CENTRALE
TALK SHOW

BRODETTO TIME

Alex Bellini

Conversazioni sul mare e
sulla sostenibilita. Esploratore
e divulgatore ambientale, Alex Bellini, dopo le
grandi sfide tra la sabbia, il ghiaccio e il mare
svelera, in questo talk, il segreto di esplorare il
mondo esterno per salvarlo e proteggerlo.
Conduce Marco Ardemagni

H 22.00 PALABRODETTO

Brodetto Lab Impastare il brodetto: la zuppa di
pesce scomposta e ricomposta sotto forma

di pizza gourmet. Degustazione con il Pizzachef
Luca Cervo (Dalla vecchia Zia Ada) e letture dal
libro “Culture di vigna” (Plan Editore, 2021)

di Davide Eusebi e Otello Renzi.

Costo 10 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

BRODETTO & WINE

Alla scoperta dei migliori vini delle Marche

GIOVEDI 1 GIUGNO

SABATO 3 GIUGNO

H. 21.00 Il bianchello che racconta il territorio

VENERDI 2 GIUGNO

H. 19.00 Quello che non ti aspetti
H. 21.00 | caratteri del grande bianco

DOMENICA 4 GIUGNO

H.19.00 La “quota” rosa nelle Marche
H. 21.00 Sfumature di rosso

H. 19.00 Bollicine delle Marche una lunga storia
H. 21.00 Profumi di un territorio

FOODBRANDMARCHE
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DOMENICA 4 GIUGNO

H 13.00 PALABRODETTO
COOKING SHOW

Chef Francesca Marsetti
Ricetta: Brodetto con
lintruso

Abbinamento piatto-vino a
cura di Istituto Marchigiano di Tutela Vini

Dessert a cura di Guerrino pasticceria & banqueting
Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

H 18.00-22.00 BRODETTO&KIDS

Laboratori, degustazioni e spettacoli
finanziato dal PO FEAMP 2014/2020 in
collaborazione con il Ministero dell’agricoltura,
della sovranita alimentare e delle foreste

H 19.00 PALCO CENTRALE

Presentazione Libro “Una borgata del cavolo,
memorie familiari illustrate” di Pia Miccoli con
illustrazioni di John Betti (Albatros 87 editore, 2022)

o & Y H 20.00 PALABRODETTO
COOKING SHOW
Giorgione
Ricetta: Ceci e zuppa
¥ di pesce

& Abbinamento piatto-vino
acura d| Ist|tuto Marchigiano di Tutela Vini
Dessert a cura di Guerrino pasticceria & banqueting
Costo 20 € - Acquisto sul sito Brodettofest.it

W H 21.30 PALCO CENTRALE
=S TALK SHOW

BRODETTO TIME

Peppe Vessicchio

“La musica fa crescere

i pomodori. Il suono, le piante
e Mozart la mia vita in ascolto dell’armonia
naturale”. Compositore e direttore d’orchestra,
noto alle cronache per le numerose e continue
presenze al Festival di Sanremo, non ha mai
tralasciato lo studio della musica con particolare
attenzione ai suoi poteri terapeutici.

Conduce Marco Ardemagni

INFORMAZIONI: 0721.54708

PRENOTAZIONI e ACQUSITO online

sul sito Brodettofest.it

Coordinamento Palabrodetto Chef Antonio Bedini
Il programma potrebbe subire variazioni

L’ORTOLANO PESCATORE

Mostra a cura di Ecomuseo Metaurilia Orto
di Mare, Pia Miccoli e Maura Garofoli

In collaborazione con Lab Giovani Idee
Associazione giovani soci Bcc Fano

Tutti i giorni di festival, ore 18.00-22.00
B;LInk, viale Cairoli 100

TE DAG UN BRUDET

La mostra dedicata ai pesci protagonisti
del brodetto

In collaborazione con Centrolegno

Tutti i giorni di festival viale Cairoli

INFO TURISTICHE
Call & go Comune di Fano
T. 366 3426985 - visitfano.info

BRODETTO

BOAT =

TUTTI A MOLL...USCHI

Alla scoperta degli allevamenti di cozze
dell’Adriatico e della pesca di vongole
insieme al Professor Corrado Piccinetti,
direttore del laboratorio di Biologia Marina
di Fano a bordo della Queen Elisabeth.

SABATO 3 GIUGNO

Orario: h 9.00 e h 11.30

Durata escursione: h 1.30

Partenza: Porto di Fano (dietro Capitaneria di
Porto) - Per la posizione esatta consultare il sito.
Ritrovo: 15 minuti prima della partenza

Costo: 10 € (pagamento in loco)

Prenotazioni online sul sito Brodettofest.it

BRODETTO
& KIDS

SPAZIO 0-4

H 18.00-21.00
Laboratorio didattico creativo

H 20.00-21.00
Narrazione interattiva e favole a tema brodetto

SPAZIO 4+

GIOVEDI 1, SABATO 3 E DOMENICA 4

H 18.00 Se lo dice il Prof

Incontro con il Prof. Corrado Piccinetti (biologo
marino) alla scoperta dei pesci del Mare
Adriatico. Segue merenda a base di pesce

H 19.00 Alla scoperta del cibo buono e giusto
Laboratorio di Educazione Alimentare a cura di
Coldiretti e Campagna Amica.

H 20.00 Guarda & Gusta
Cooking Show per Bambini, con degustazione

H 21.30 SPETTACOLO
Venerdi 2 Game show i Cervellini
Sabato 3 Show circense comico

VENERDI 2 GIUGNO

18.00-21.00 Fano Marine Center:

il Mare al Centro

Un tuffo nel blu con i ricercatori

del Fano Marine Center, con mini-degustazione
a base di pesce (ore 20.00)

&2

MINISTERO DELL'AGRICOLTURA
DELLA SOVRANITA ALIMENTARE D
E DELLE FORESTE




